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JP et Frank HARTWEG

10 anhs déja....

Voild maintenant 10 QNS que Frank 3 rejoint ses parents au
sein de I'exploitation familiale. Ses premiéres cuvées ont vu le jour
en 1996, et depuis, ce n'est que du plaisir !

Pinot Noir Fit de Chéne, Nectar de Bacchus,
Muscat Cuvée Prestige, Rosé, Sylvaner Cceur de
Barrique, Chasselas, sans oublier la fameuse Collection du
Chat Noir.

Derniére née : la Cuvée (araine de 20€ 2005, en avant-goiit de
la Cuvée 2.0€ 2006 qui sera bientdt en vente.

Ambition, motivation, innovation, imagination...voild les
ingrédients indispensables 3 un vigneron qui n'a de cesse de vous
satisfaire et de vous étonner !

Et ce n'est pas fini: de nouvelles cuvées mijotent défi dans les
tonneaux....

Comme par exemple I'AUXerrois Prestige, 3 découvrir bientdt
si vous étes de passage dans notre cave ...

Un peu d’actualité...

2 Mi février 2007, récolte d'un GewuUrzeraminer d’exception,
é fruit d'un « loupé climatique » !

% Voulant s'essayer au vin de dlace, Frank avait volontairement
§ laissé accroché des raisins lors des traditionnelles vendanges.

é Mais les températures trop douces de cet hiver n’ont pas
% permis d'obtenir le résultat escompté. Le raisin doit en effet &tre
% récolté et pressé 3 une température de-7°C au minimum.

Z1l n'en reste pas moins que ce vin possede une
~ concentration 2 & trols fois supérieure & celle

d’une Vendanges Tardives, avec 150 g de sucres résiduels
et 12,5 d'alcool, ce qui laisse présager d’une trés belle cuvée !
Mais vous connaissez Frank, il n'abandonnera pas !!!!
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Un petit verre de vin d'Alsace, c’est comme une robe légére, une fleur de printemps,

Printemps - Eté 2007

LlECho du Sgnneng‘anz no9

Frank et Zoé

v COUPDE CCEUR ¥
Le Blanc de Noir
Originalité et rareté

Ce sont tout le doigté et la technique
qui ont permis 3 Frank d'élaborer cette
cuvée d'un magnifique jaune or 3 partir
du Pinot Noir, traditionnellement
utilisé pour en faire un vin rouge.
ressort  Uh  Vih de
gastronomie 3 la fois S€C et
aromatique,  qui  sassociera
parfaitement avec les plats de saison
comme les terrines, viandes blanches,
quiches et crudités.

Un véritable €Clat de soleil sur
votre table !

Encore un peu de patience, il sera
disponible vers la mi-mai.

Il en

c'est e rayon de soleil qui vient égayer [a vie.




Médaille d’Or Concours des Pinot Gris du Monde 2006
Pinot Gris Grand Cru Sonhnenglanz 200¢

Aprés les Riesling, voici le tour des Pinot Gris de briller! Notre PinOt @Gris
Grand Cru Sonhenglanz 200¢ se voit honoré d'une médaille 4'Or !

Le terroir et la surmaturité du raisin ont apporté 3 ce vin puissance et typicité. Ses

not G
2 Sr07te ardmes d'agrumes (coing, ananas) mélés aux notes mielleuses en font un vin idéal

avec le foie gras sous toutes ses formes ou en apéritif.

Médaille d’Qr Concours des Rjesling du Monde 2007
Riesling Sélection de Grains Nobles 2002

Fruit de 2 jours de vendanges et de tri acharné, ce vin est un véritable
nectar ! Citron, pomme, coing, pruneau, ananas, on y tetrouve tous ces fruits, ainsi
que des pices, une formidable persistance et un aCidUIé incomparable.
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SN CEUFS aux escargots
& Pour 6 personnes :

12 CEufs, sauce béchamel, 1 cuillére 3 soupe de créme fralche, chapelure, échalotes, persil, 2 douzaines d escargots

e Faites cuire les ceufs durs, faites-les refroidir, coupez-les en deux, dans le sens de la largeur. Videz-les de

leurs jaunes.
» Ajoutez 3 la créme, la sauce béchamel, [a chapelure, I’achalote, le persil, les escargots hachés, puis les jaunes

d‘ceufs écrasés.
e Garnissez les blancs d'ceufs de cette farce, disposez le reste dans un fond de plat beurré, allant au four.

ey
Le tout accompagné d'un verre de BlanC de NOIr ou bien encore d’'un Pinot Gris !
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Nous rencontrer... eh Touraihe

Un grand merci 3 tous nos clients qui viennent nous
rendre visite aux différentes FOIres et Salons!

Comme chaque année, nous nous sommes rendus en juin
3 S§te Maure de Touraine, Capitale du fameux
fromage de chévre du méme nom, et nous y avons é&té
metrveilleusement recus.

Nous remercions chaleureusement les organisateurs et
toutes les personnes qui sont venus nous faire un petit
coucou 3u stand !

Nous y serons 3 nouveau cette année et nous vous y

donnons d'ores et déj3 rendez-vous ! Quand [‘Alsace et [3 Touraine se rencontrent...
Foire aux Vins & Genas (69) 31 mars et 1°" Avril 2007
Foire aux Fromages a Sainte Maure de Touraine (37) 2 & 3 Juin 2007
Dégustation & Egueslhardt (57) 18 Novembre 2007
Féte de la Dinde & Licques (62) 15 & 16 Décembre 2007

Si vous connaissez des salons, des foires, des vinothéques, des comités d’entreprises, des restaurants intéressés par nos vins
d'Alsace, dans votre région, n'hésitez pas 3 nous le faite savoir....



